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EINE HOMMAGE AN ROBERT SCHLUMBERGER

Kellermeisterin Schlumberger

Die GROSSE RESERVE aus dem Hause Schlumberger ist eine
Hommage an den Grinder Robert Alwin Schlumberger und tragt
entsprechend auch seinen Namen.100% hochwertigste 6sterreichi-
sche Chardonnay-Trauben aus dem niederdsterreichischen Wein-
viertel (Gemeinde Poysdorf) werden nach der traditionellen Fla-
schengarmethode verarbeitet und auf 5.000 Flaschen limitiert
hergestellt. Der Weg vom Weingarten in das Glas bendtigt eine
Vielzahl von Handgriffen - angefangen bei der Handlese der Trau-
ben, Uber die aufwandige Arbeit im Keller, bis hin zur hdndischen
Nummerierung der Flasche. All das macht unsere GroRR3e Reserve
zu einem Juwel der Handwerkskunst.

Helles strohgelb, in der Nase Nuancen komplexer, filigraner Aromen
vonSalzzitrone, Verbeine, Ringlotteund Wiesenblume. Am Gaumem
balancierte Frische und Lange, getragen von Kalkmineralitat.
Vielschichtige Aromenpalette von dezentem Weingartenpfirsich,
Brioche und Mandarinenzeste. Passt als Speisebegleiter perfekt
zu Parmesan, Antipasti, Austern, Jakobsmuscheln, Spargel Risotto
und HUhnerbrust mit Eierschwammerl.

Sekt Austria GroBe Reserve
Niederdsterreich g.U. (Gemeinde Poysdorf)
sandiger Lehmboden mit Tonanteil
Goldberg
3.500 pro Hektar
5.000 kg pro Hektar
Chardonnay
Anfang September 2019
mittelhohe Erziehung, Sidwesthang

50%
Ganztraubenpressung

geklhlte Vergdrung bei 17°C im Edelstahltank
auf der Feinhefe im Holzfass

mind. 50 Monate

ab 6 Monate nach dem Degorgierdatum

10-12°C
12,5 % vol.

Brut (3,9 g/1)
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Die Geschichte des Familienunternehmens
Schlumberger beginnt mit Robert Alwin
Schlumberger, einem Pionier im 19. Jahrhun-
dert, der im Wein- und Schaumweinbereich die
Osterreichischen Standards revolutioniert hat.
Nach jahrelanger Arbeit als Kellermeister und
Produktionsleiter in Frankreichs altester Cham-
pagnerkellerei ,,Ruinart Pere et Fils“ bringt er die

DPICKED HANDLES von dort stammende ,,Méthode Traditionnelle”
nach Osterreich und grindet die erste und
222 gréBte Sektkellerei im Jahr 1842.

Die Spitzenkategorie der &sterreichischen Sekt Austria-Pyramide ver-
pflichtet rechtlich zur Einhaltung strengster Kriterien und garantiert
somit einen Qualitatsschaumwein auf héchstem internationalem Niveau.

Ernte und Pressung der zugrundeliegenden
Trauben in einer einzigen Gemeinde

Mindestens 36 Monate Lagerzeit auf der Hefe
AusschlieBlich Traditionelle Flaschengarung
Ausbeutesatz 50% (Saft der Traubenmenge)
Handlese (max. Schiutthéhe 35cm)

Ganztraubenpressung
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Schlumberger Wein- und Sektkellerei GmbH
1190 Wien, Heiligenstadterstr. 43
www.schlumberger.at




